79 € par personne
Coupe de Champagne
Amuse bouche
ENTREES
Euf parfait aux girolles et lard fumé aux épices
ou
Carpaccio de Saint Jacques passion gingembre
PLATS
Tournedos de canard au foie gras, purée de
vitelottes, carottes glacées au miel
ou
Pavé de sandre roti, émulsion a ['aneth,
mousseline de patate douce et pak choi braisé
DESSERT
Mille-feuille aux deux chocolats et framboises
fraiches
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