... A la carte ...

—
ENTREES
Velouté de Paris, oeuf poché, Chantilly forestiere 1€
N sl fEpeetEt aurs Foie gras maison, chutney de figues & coings 19€  RESTAURANT
e e Mosaique de saumon gravlax roulé facon Maki 14€
disponible sur demande. Ravioles de boeuf & épinards infusées dans un consommé 13€
e compe Carpaccio de pommes & betteraves, éclats de noisettes torréfices 12€
Terrine artisanale de cerf forestier de Picardie 12€
PLATS
Tartare de boeuf au couteau, frites maison, crumble de parmesan 21€
Bar entier farci a la purée dail, espumade wakame, déclinaison de carottes 23€
Burger de paleron confit, pain du boulanger, Tomme gratinée,
® pickles, frites maison 21€
Burger vegétarien, pain du boulanger, Tomme gratinee,
) pickles, frites maison 20€
Demi-magret de canard (cuisson basse température), Navets
carameélisés & pommes grenailles 24€
Noix de Saint-Jacques poélées, riz vénere facon risotto au parmesan 25€
Notre fameux saumon gravlax, frites maison 23€
Filet de boeuf sauce foie gras, pommes grenailles 37€
Coquelet roti désosse, poélée de butternut & girolles, pommes grenailles 23€
Garniture supplementaire 6€
DESSERTS
Assortiment de fromages du terroir picard 12€
s :—‘ﬂ:;;:; E Glaces artisanales 10€
'E[ :a:‘_;sl:.‘_':}_:; .,? Paris Brest facon éclair, coeur praliné 12€
i!:‘.:. R :;r.., o Créeme brilée maison a la Vanille & féve de Tonka 11€
1,:"%2-_:. . -;:::? Tartelette poire amandine au sirop d'érable et a la cannelle 1€
b e < R e ’: Crumble pomme-poire, noix caramélisées 1€ Sl
. . Le croustillant au chocolat du Cob 12€
a8t e T Déme chocolat Mont-Blanc, Chantilly aux marrons 12€ %‘”’decwoﬁ
La Chantilly tout simplement 6€
MENU «COB» MENU KIDS
ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT 29€
ENTREE/PLAT/DESSERT 39€ PLAT/DESSERT 12€ A DISPOSITION JUSQU'A 12 ANS
Veloute de Paris, oeuf poché, Chantilly forestiere Steak haché ou nuggets de poulet

Carpaccio de pommes & betteraves, eclats de noisettes torréfiees ou fish & chips

Terrine artisanale de cerf forestier de Picardie Garniture au choix ( frites, pommes grenailles, carottes )

Tartare de boeuf au couteau, frites maison Croustillant au chocolat ou glaces artisanales
Bar entier farci a la puree dail, espumade wakame, declinaison de carottes

Coquelet réti desosse, poélée de butternut & girolles, pommes grenailles
Burger de paleron confit, pain du boulanger, Tomme gratinee, pickles,
frites maison

Burger vegeétarien, pain du boulanger, Tomme gratinée, pickles,

frites maison PLANCHES SUCREES

Assortiment de fromages du terroir picard Assort?ment de desserts . 12€
Crumble pomme-poire, noix caramélisées Assortiment de desserts + cafe 14€
Glaces artisanales Assortiment de desserts + Champagne 22€

Le croustillant au chocolat du Cob

ACCUEIL DU LUNDI AU DIMANCHE, DE 12H00 A 14H, LE SOIR, A PARTIR DE 1gH00. FERME LE DIMANCHE SOIR. INFOS & RESERVATIONS AU 03.44.54.22.64



... A la carte ...

STARTERS =

Velouté de Paris, poached egg, mushroom whipped cream 1€

Homemade foie gras, fig & quince chutney 10€
Mosaic of salmon roll maki style 14€ RESTAURANT
Beef & spinach raviole in a consommeée 13€
Apple & beet carpaccio, roasted hazelnuts 12€
onrEeeeel  Traditional deer terrine from Picardie 12€

standards of home-made.
The list of allergens is available

el M AIN COURSE

The prices are in euros
including all taxes,

Raw beef tartare, french fries, parseman crumble 21€
Whole stuffed sea bass with garlic, wakame foam,
variation of carrots 23€
° Beef paleron, fresh burger bun, roasted Tomme, pickles,

french fries 21€

PS Vegetarian burger, roasted Tomme, pickles, french fries 20€

Half magret, sweet turnips & new potatoes 24€

Fried scallops, parmesan risotto rice style 25€

Our famous gravlax salmon, french fries 23€

Beef and foie gras sauce, new potatoes 37€

o Boneless chicken, fried butternut & chanterelles, new potatoes 23€

Side plate 6€

’ @ DESSERTS

Cheese from Picardie 12€

Homemade ice cream 10€

5 E-!:F.;:; E Praline Paris Brest, éclair style 12€

Pttt 8 A Homemade créme brulée vanilla & Tonka bean 1€

'qt’?:.::f?‘i':- .d;g’ Pear almond tartlet, maple syrup and cinnamon 1€

i.gﬂ:ﬁ::ﬂ.l..’;.r ,::‘fl Apple-peer crumble, sweet nuts 11€
o .I:.Z:‘i.; st e :: The Cob's crispy chocolate cake 12€ st
: * : Mont-Blanc chocolate déme , chestnut cream 12€ ¢ *
R AR Chantilly cream simply 6€ Mg o®

MENU «COB»
STARTER/DISH OR DISH/DESSERT 29€ KID’S MENU
STARTER/DISH/DESSERT 39€. DISH/DESSERT 12€ UNDER 12 YEARS OLD

Velouté de Paris, poached egg, mushroom whipped cream

Ll e e Beef burger or chicken nuggets or fish & chips

Sides (French fries, new potatoes, carrots)

Traditional deer terrine from Picardie The Cob's crispy chocolate cake or homemade
ice cream
Raw beef tartare , french fries, parmesan crumble
Whole stuffed sea bass with garlic,
wakameé foam, variation of carrots
Boneless chicken, fried butternut & chanterelles, new potatoes
Beef paleron, fresh burger bun, roasted Tomme, pickles, french SHORT DESSERT SAMPLES
fries
Vegetarian burger, roasted Tomme, pickles, french fries
Dessert sample 12€
Cheese from Picardie Dessert sample + coffee 14€
Dessert sample + Champagne 22€

Apple-peer crumble, sweet nuts
Homemade ice cream
The Cob's crispy chocolate cake






