... A la carte ...

‘ENTREES i

ENTREE | PLAT

Notre fameux saumon Gravelax 13€
VR Terrine d'aile de raie et sa Chantilly a lail 12€ RESTAURANT
du fait maison. 4 -
La.u”;g‘;iz el Veloute de butternut et creme de parmesan 9€
SERIEEEEE B  Carpaccio de foie gras frais de canard 16€
SEREREE S ST CH e Terrine de gibier et sa Chantilly aux airelles 12€
service compris. . .
Salade d'endives, noix, Roquefort, magret et
sa vinaigrette aux agrumes 12€ | 19€
Camembert réti et ses mouillettes frottées a lail 10€
Notre fameux saumon Gravelax et ses pommes grenailles 22€
Poulpe en tentacule et léegumes de saison 20€

® Entrecote (FR) 300g. et ses pommes grenailles, sauce poivre  26€
Tartare fagon asiatique, pommes grenailles et miellée de choux 20€

® Cuisse de lapin farcie a lail, Sedani Rigati aux champignons 20€
Estouffade de chevreuil et sa purée de butternut 10€
Le boeuf dans son travers, sauce barbecue et millefeuille
de pommes de terre 21€
() Burger de paleron braisé, sauce aux poivres, Reblochon
et ses pommes grenailles 19€
Burger végetarien, sauce aux poivres, Reblochon
‘ pommes grenailles 18€
DESSERTS
Forét noire en tartelette 11€
Riz au lait fagon Mont-Blanc Chantilly aux marrons o€ O‘,«“"“‘““v@
s .—;ﬂ:.;:: k Le croustillant au chocolat du Cob 1€
. 4_;;.;!;:_':3_'..;,? Crumble de pommes et noix 10€ @G
3 ool e epe o3, S Tiramisu poires et cannelle €
Lyl T o ;
Lﬂ’ .ﬁ. " ; oo Bavarois aux agrumes 1€
,.J:_ﬁ.; ooy ’: Assiette de fromages de Picardie 10€
. = Glaces et sa Chantilly Maison 9€ @ CERARD CABIRON
R R La Chantilly tout simplement 4€  M@F  MOFdessertsglaces

MENU «COB»

ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT 28€
ENTREE/PLAT/DESSERT 34€

Terrine d'aile de raie et sa Chantilly a lail MENU KIDS

Velouté de butternut et créme de parmesan . R
Terrine de gibier et sa Chantilly aux airelles PLAT/DESSERT 12€ A DISPOSITION JUSQU'A 12 ANS

Salade d'endives, noix, Roquefort, magret et sa vinaigrette aux )
agrumes Steak haché ou Nuggets de poulet ou Dos de merlu
Garniture au choix (pommes grenailles, legumes, puree de butternut)

. Croustillant au chocolat ou glace de Gérard Cabiron
Notre fameux saumon Gravelax et ses pommes grenailles

Cuisse de lapin farcie a lail, Sedani Rigati aux champignons
Estouffade de chevreuil et sa purée de butternut

Burger de paleron braise, sauce aux poivres, Reblochon et ses
pommes grenailles

Burger vegetarien, sauce aux poivres, Reblochon et pommes

dizrallies PLANCHES SUCREES

Riz au lait fagcon Mont-Blanc Chantilly aux marrons Assort?ments €I cleesenis . 0
Le croustillant au chocolat du Cob Assortiments de desserts + cafe 12€
Tiramisu poires et cannelle Assortiments de desserts + Champagne 20€

Assiette de fromages de Picardie

ACCUEIL DU LUNDI AU DIMANCHE, DE 12H00 A 14H. LE SOIR, A PARTIR DE 19H00. FERME LE DIMANCHE SOIR. INFOS & RESERVATIONS AU 03.44.54.22.64



