
ACCUEIL DU LUNDI AU DIMANCHE, DE 12H00 À 14H, LE SOIR, À PARTIR DE 19H00 . FERMÉ LE DIMANCHE SOIR. INFOS & RÉSERVATIONS AU 03.44.54.22.64

. . .  À  l a  c a r t e  . . .

E N T R É E S   
 ENTRÉE  |  PLAT
  

Notre fameux saumon Gravelax  13€
Terrine d’aile de raie et sa Chantilly à l’ail  12€
Velouté de butternut et crème de parmesan    9€
Carpaccio de foie gras frais de canard  16€
Terrine de gibier et sa Chantilly aux airelles  12€
Salade d’endives, noix, Roquefort, magret et 
sa vinaigrette aux agrumes  12€  19€
Camembert rôti et ses mouillettes frottées à l’ail  10€

P L A N C H E S  S U C R É E S   
   

Assortiments de desserts 10€ 
Assortiments de desserts + café 12€
Assortiments de desserts + Champagne 20€

M E N U  K I D S   
PLAT/DESSERT 12€ À DISPOSITION JUSQU’À 12 ANS

Steak haché ou Nuggets de poulet ou Dos de merlu 
Garniture au choix (pommes grenailles, légumes, purée de butternut)

Croustillant au chocolat  ou glace de Gérard Cabiron

P L A T S   
Notre fameux saumon Gravelax et ses pommes grenailles  22€
Poulpe en tentacule et légumes de saison  20€ 
Entrecôte (FR) 300g. et ses pommes grenailles, sauce poivre 26€
Tartare façon asiatique, pommes grenailles et miellée de choux   20€
Cuisse de lapin farcie à l’ail, Sedani Rigati aux champignons  20€
Estouffade de chevreuil et sa purée de butternut   19€
Le bœuf dans son travers, sauce barbecue et millefeuille  
de pommes de terre   21€
Burger de paleron braisé, sauce aux poivres, Reblochon  
et ses pommes grenailles   19€
Burger végétarien, sauce aux poivres, Reblochon 
pommes grenailles   18€

D E S S E R T S   
Forêt noire en tartelette  11€
Riz au lait façon Mont-Blanc Chantilly aux marrons 9€
Le croustillant au chocolat du Cob  11€
Crumble de pommes et noix  10€
Tiramisu poires et cannelle  9€
Bavarois aux agrumes  11€
Assiette de fromages  de Picardie   10€
Glaces et sa Chantilly Maison 9€
La Chantilly tout simplement 4€

M E N U  « C O B » 
 

ENTRÉE PLAT OU PLAT DESSERT 28€ 
ENTRÉE/PLAT/DESSERT 34€ 

 

Terrine d’aile de raie et sa Chantilly à l’ail
Velouté de butternut et crème de parmesan
Terrine de gibier et sa Chantilly aux airelles
Salade d’endives, noix, Roquefort, magret et sa vinaigrette aux 
agrumes 
 

**********************************************
Notre fameux saumon Gravelax et ses pommes grenailles
Cuisse de lapin farcie à l’ail, Sedani Rigati aux champignons 
Estouffade de chevreuil et sa purée de butternut
Burger de paleron braisé, sauce aux poivres, Reblochon et ses 
pommes grenailles
Burger végétarien, sauce aux poivres, Reblochon et pommes 
grenailles 
 

 

**********************************************
Riz au lait façon Mont-Blanc Chantilly aux marrons
Le croustillant au chocolat du Cob
Tiramisu poires et cannelle
Assiette de fromages de Picardie

Nos plats répondent aux 
normes du fait maison. 

La liste des allergènes est 
disponible sur demande.

Les prix s’entendent en euros 
TTC service compris.

GÉRARD CABIRON 
MOF desserts glacés


